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Menu Vorschlage

Fur Gruppen ab 15 Personen

Sommerkarte 2025
21. Juni bis 20. September

Die folgende Mendliste ist als Vorschlag anzusehen.
Sollten Sie nichts finden was Ihrem Gaumen entspricht, machen wir [hnen gerne
ein Angebot nach lhren Winschen

Gerne kreieren wir ihnen auch vegetarische oder vegane Gerichte, sollten sie in
unserer Auswahl nicht fundig werden.

Das Fleisch beziehen wir aus der Schweiz, nach Méglichkeit aus der Region.
Zu Allergenen und Unvertraglichkeiten gibt Ihnen das Servicepersonal gerne Auskunft.

Alle Preise gelten pro Person, verstehen sich in CHF und inkl. MWST



Gruppenments Sommer 2025
Glltig vom 21. Juni bis 20. September

Sommer Meniis

Menii 1
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Preis pro Person

49

Rauchlachs-Carpaccio
Mit Mangold und Couscous

Maispoularde
Mit Erbsenptiree und Sommergemdise

Variation von der Aprikose
Mit Sorbet

Menii 2

75

Riesencrevette
Mit Blumenkohlcouscous und Babyspinat

Lammvariation vom Wasserfallenhof
Mit Thymianjus, Orangenkarotten und Trliffelplree

Lauwarmer Kirschkuchen
Mit eingelegten Kirschen und Sorbet

Menii 3

78

Tomaten Tagliatelle
Mit Morcheln und Radieschen

Weisse Tomatenschaumsuppe

Roastbeef

Mit Sauce Béarnaise, hausgemachten Kroketten und Gem{iseauswahl

Passionsfrucht Pannacotta
Mit Pistazien und Honighippe

Menii 4 (vegetarisch, auf Wunsch vegan)

53

Brokkolie-Gratin
Mit Mangold und Radieschen

Waldpilzschaumsuppe

Perlcouscous
Mit Romanesco und gehaktem Kohlrabi

Erdbeeren Creme Brulée
Mit Friichtesorbet

Menii 5

61

Offenes Ravioli
Mit gebratenem Thunfisch und konfierten Cherrytomaten

Lachstranche gebraten
Dazu Safranrisotto und Tagesgemtise

Himbeer-Tiramisu
Mit Honighippe
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Unsere Gruppenklassiker

Preis pro Person

Menii 6 (auf Wunsch auch vegetarisch) 34

Kleiner Blattsalat
Mit gerésteten Kernen

Alplermakronen
Mit gerésteten Zwiebelringen

Sussmostcréme
garniert mit einer Honighippe

Menii 7 39.50

Schaumsuppe vom Riesling-Silvaner
Mit Bldtterteiggebdick

Schweinsbraten «Walliser Art»
Mit Rosmarinjus, Kartoffelstock und Tagesgemtise

Crema Catalana
Mit Tonkabohne und marinierten Zwetschgen

Menii 8 45

Basilikumschaumsuppe

Freilandhuhn, im Bergheu geschmort
Mit Safrankartoffelpliree und Tagesgemlise

Apfel Crumble
Mit lauwarmer Vanillesauce

Menii 9 37.50

Bouillon mit Fladli

Rinderbraten, geschmort nach Grossmutters Art
Mit Teigwaren und Tagesgemlise

Gebrannte Créme
Mit Vanilleglace

Menii 10

Heisser Stein
Schweizer Fleisch, serviert auf einem heissen Stein

Rinds-Entrecdte (170g) 52
Pouletbrust (200g) 30
Lammrucken (200g) 48

Mit Ofengemise, Kartoffel-Wedges und hausgemachten Dips

Raclette-Plausch 29.50

Raclettkdse (250g)
Mit Kartoffeln, Obst, EssiggemUise und Saisongemdise
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Grillplausch

Preis pro Person

Berg und Meer
Kostlichkeiten aus Feld, Wald und Wasser

Auf dem Grill;

» Keule vom Alpensduli (im Ganzen grilliert)
» Freilandpoulet am Stiick

» Lachs am Stlick, auf Tannenholz grilliert

» Verschiedene Bratwiirste

Beilagen:
Krduterbutter, Brotauswahl und Folienkartoffeln
Mit 4 Salaten und 4 Saucen nach Wahl

41

Barbecue Grill
Klassiker aus dem Smoker

Auf dem Grill;

» Pulled Pork, Texas Style

» Beef Brisket

» Sparerips

» Gerducherte Zwiebelringe

58

Beilagen:
Krduterbutter, Brotauswahl und Folienkartoffeln
Mit 4 Salaten und 4 Saucen nach Wahl

GANZ Regional (Nose to Tail) ab 15 Personen
Verschiedene Fleischspezialitaten aus der Umgebung

Auf dem Grill;

Ganzes Lamm vom Wasserfallenhof oder ganzes Spanferkel
Freilandpoulet am Sttick

Rindfleisch vom Wasserfallenhof

Verschiedene Wiirste vom Wasserfallenhof

» Reigoldswiler Wiesenschwein

68
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Beilagen:
Krduterbutter, Brotauswahl und Folienkartoffeln
Mit 5 Salaten und 5 Saucen nach Wahl

GANZ vegetarisch
Eine Variation von Gemdse, Friichten und Kdse

Auf dem Grill:

Grillkdse

Gefillte Peperoni

Gewlirzte Wassermelonen

Maiskolben

»  Geflillte Aubergine «orientalische Art»

32
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Beilagen:
Krduterbutter, Brotauswahl und Folienkartoffeln
Mit 4 Salaten und 4 Saucen nach Wahl

Salatvariationen zur Auswahl

Tomatensalat, Maissalat, Krautsalat, Riblisalat, Kartoffelsalat, Gurkensalat,
Randensalat, Selleriesalat mit Walntssen, Coleslaw, Teigwarensalat, Reissalat,
Griechischer Salat, Couscoussalat mit Minze, Blattsalat, Bulgursalat mit Cherrytomaten

Saucen zur Auswahl

Ketchup, Senf-Honigsauce, Cocktailsauce, Knoblauchsauce, Krdautersauce, Tartarsauce,
Smokey Barbecuesauce, Grine Pfeffersauce, Mango-Kokossauce, Chili-Tomatensauce,
Curry-Orangensauce
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Apero

Apero Starter
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Preis pro Person

6.50

Nissli
Tortilla Chips mit Guacamole

Apero Cold

16

Ndssli und Chips
Zwei belegte Brotchen pro Person
Zwei belegte Laugenknoten pro Person

Apero Hot

23

Quiche, Speck und vegetarisch
Kasekiichlein
Blatterteiggeback

Mini Hot-Dogs

Mini Burger

Lachstortilla

Kleines Kasefondue

Apero Hot and Cold

33

Ndssli und Chips

Zwei belegte Brotchen pro Person

Kaltes Plattli mit Aufschnitt und Kase, garniert
Belegte Laugenbrotchen

Quiche mit Speck und vegetarisch
Kasekiichlein

Blatterteiggeback

Mini Hot Dogs

Lachstortilla

Kleines Kasefondue



